
Eierschwammerln
in Rahmsauce mit Semmelknödeln

Trüffelravioli 
mit Eierschwammerln und wildem
Brokkoli

Saure Wurst 
mit Vogerlsalat, Kirschparadeisern,
roten Zwiebelringen, Essig und Öl

Safran-Hendlspieß
mit Minz-Limetten-Joghurt und
Basmati Reis

Surf & Turf
Steak vom Black Angus und
Riesengarnelen auf
Eierschwammerlsauce

Add on: 
Steak fries €4,90
Grillgemüse €5,90

Sommersalat
Salatherzen, Avocado, Rucola, Marille,
Nüsse, Sesam, Orangen-Ingwerdressing
mit gebratenem Ziegenkäse oder
Hühnerfilet

Garnelen oder Rinderfilet (100g) + €5

DAS ISST WIEN

WIRTSHAUS WIE FRÜHER

SUPPEN

DA GIBT’S IMMER WAS NEUES

HAUSMEISTERSTRAND

AUS DEM MEER

ZUM DESSERT

WIENER SÜSSSPEISEN

ZUM APERITIF 

ODER IMMER

stadtwirt _wien

Sacherwürstel mit Senf und Kren

Stadtwirts Wurzelspeck 
mit Kren, Zwiebel und Pfefferoni 

Beef Tatar — der Klassiker
mit getoastetem Sauerteigbrot

Rindsgulasch (250g)
Heimisches Rindfleisch, das Rezept
meiner ungarischen Mutter, mit Gebäck

AGM 

Gebackenes Schnitzel 
das „echte“ 
mit gemischtem Salat 

Tafelspitz 
mit Cremespinat, Rösti, Apfelkren
und Schnittlauchsauce 

Geröstete Leber 
mit Majoran, glacierten Äpfeln und
Petersilerdäpfel 

Geröstete Nierndln 
mit Zwiebelsafterl und
Erdäpfelpuffer

Faschierte Laibchen
mit Erdäpfel-Vogerlsalat

Sarma — serbische Krautrouladen 
mit Petersilerdäpfel 

Cordon Bleu 
mit Erdäpfel-Vogerlsalat 

Backhendl vom Bauernhof 
mit steirischem Salat 

Wiener Zwiebelrostbraten 
mit Braterdäpfel und Salzgurkerl

Wiener Schnitzel von der
Kalbsschale
mit Petersilerdäpfel und Blattsalat 

 28.00 

 20.90 

 20.90 

 20.90 

 20.90 

19.90 

30.00

16.00/24.00 

 22.90 

 22.90 

9.90

14.50

19.90 

Kräftige Rindsuppe mit 
Leberknödel od. Frittaten/Schnittlauch

Kalte Gurkensuppe
mit Dillöl und Mostviertler Schafskäse

Die Supp’, wia’s da Wirt mag
Fleischstrudel, Grießnockerl, viel
Gemüse und Schnittlauch

Gegrilltes Lachsfilet
mit Melanzani-Paradeiser-Ragout und
Basilikum

Goldbrasse im Ganzen gegrillt
mit Kirschparadeiser und
Spinaterdäpfel

Gegrillter Oktopus
auf buntem Salat mit Babyspinat,
Rucola, Oliven und Kirschtomaten

 24.00 

19.90

28.00

25.00

 26.00 

33.00

8.90 

9.90

8.90 

30.00

42.00

Walnusseis
mit Cassisfeigen und Karamell

Stadtwirt Créme Brûlée 
mit Himbeersorbet, frischen Beeren 

Marillenknödel (15 min)
mit Zuckerbröseln und heißer Butter

Schoko-Soufflè (15 - 20 min)
mit Mangosorbet und Erdbeeren

Raffaello-Tiramisu im Glas
mit Erdbeeren

Käseauswahl 
mit Orangensenf, Chili-Honignüssen
und Apfel 

Palatschinke mit Marillenmarmelade 

Palatschinke mit Topfenfülle 

Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers 

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschkenröster 
(20–25 Minuten Wartezeit)

Hausgemacht 
Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze 

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Zitronenscheibe, Soda

Tante Rosi
Ramazotti Rosato, Prosecco, Limetten, Soda

Pink Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco und Blutorangensaft 

Campari Spritz 
Campari & Prosecco 

0,5L 

14.80 

16.90 

7.90 

12.90 

13.90 

13.90 

12.90 

5.90 

9.90 

9.90 

9.90 

3.00

ACGL 

ACMGL

ACMGL

AGL 

GLO

M

AGLM

AGLM

AM

ACGLM

AGLO

AGLO

klein/groß

ACGL

G

ACGL

A

DG

GAC

R

DG

ACG

G

BAG

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Speisen, können Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
A glutenhaltiges Getreide B Krebstiere   C Eier   D Fisch   E Erdnüsse   F Sojabohnen   G Laktose   H Schalenfrüchte   L Sellerie   M Senf   N Sesam   O Sulfite P Lupinen R Weichtiere

GHM
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CG

SPEISEN

9.90 

26.00GNB

Burrata
Erdbeeren, Paradeisern, Basilikum und
Pistazien

19.90 G,H

7.90

7.90

4.50

Frisches Gebäck  28.00 ACGL



Chanterelles
in a cream sauce with bread dumplings

Truffle ravioli 
served with chanterelles and wild
broccoli

Marinated sausage salad
served with lamb’s lettuce, cherry
tomatoes, red onion rings, and a
vinegar-and-oil dressing.

Saffron chicken skewer
mit Minz-Limetten-Joghurt und Basmati Reis

Surf & Turf 
Black Angus steak and king prawns on a
chanterelle sauce

Add on: 
Steak fries €4,90
Grillgemüse €5,90

Summer salad
Baby lettuce hearts, avocado, arugula,
apricot, nuts, sesame seeds, and an orange-
ginger dressing, served with pan-fried goat
cheese or chicken fillet

Shrimp or Beef Tenderloin (100g) + €5

THERE’S ALWAYS SOMETHING NEW

HAUSMEISTERSTRAND

FROM THE SEA

FOR AN APERITIF

OR ANYTIME

stadtwirt _wien

AGM 

 28.00 

20.90 

20.90 

 20.90 

 20.90 

19.90 

30.00

16.00/24.00 

 22.90 

 22.90 

9.90 

19.90 

Beef broth
with liver dumpling 
or sliced pancakes & chives

Cold cucumber soup
with dill oil and Mostviertel sheep's cheese

Die Supp’, wia’s da Wirt mag 
with meat strudel, semolina dumpling, plenty
of vegetables & chives

Grilled Salmon Fillet
served with eggplant–tomato ragout and
fresh basil

Whole grilled gilt-head sea bream
with cherry tomatoes & spinach
potatoes

Grilled octopus
on a mixed salad with baby spinach,
arugula, olives, and cherry tomatoes

 24.00 

28.00 

28.00

25.00

 26.00 

33.00

8.90 

9.90

8.90 

30.00

19.90

42.00

0,5L 

14.80 

Pancake filled with apricot jam 

Pancake filled with curd cheese  

Viennese apple strudel 
mit Schlagobers

Kaiserschmarrn 
pancake chunks with raisinsand stewed
plums (20–25 Minutes waitingtime)

16.90 

7.90 

12.90 

13.90 

13.90 

12.90 

5.90 

9.90 

9.90 

9.90 

3.00

ACGL 

ACMGL
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GLO
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9.90 

25.00GNB

Burrata
with strawberries, tomatoes, basil and
pistachios

19.90 G,H

7.90

7.90

4.50

FOOD

TRADITIONAL PUB SNACKS

Sacher Frankfurter 
with mustard and horseradish

Stadtwirt spicy bacon
with horseradish, onions andchili
peppers 

Beef Tatar
with toasted sourdough bread

Beef goulash (250g)
from my Hungarian mothers‘ recipe

GREETINGS FROM VIENNA

Fried escalope 
with mixed salad

Tafelspitz 
with creamed spinach, rösti, apple
horseradish, and chive sauce

Roast liver 
with majoram, apple parsley
potatoes 

Roasted kidneys
with onion sauce and
hash browns

Meatballs
with potato-lettuce salad

Sarma — Serbian stuffed cabbage 
with parsley potatoes

Cordon Bleu 
with potato-lettuce salad

Baked farm-raised chicken 
with mixed salad
and pumpkin seed oil

Viennese Onion Roast Beef 
with roast potatoesand 
pickled gherkins

Wiener Schnitzel from veal the
original
with parsley potatoes and green
salad 

SOUPS VIENNESE DESSERTS

CHEF’S FAVORITE DESSERTS

Walnut ice cream
with cassis figs and caramel

Stadtwirt Créme Brûlée 
with chocolate and physalis

Apricot dumplings (15 min)
with sweet buttered breadcrumbs
and melted butter

Chocolate Soufflé (15–20 min)
with mango sorbet & strawberries

Raffaello tiramisu 
served in a glass with strawberries

Cheese plate 
with orange mustard, chili-honey
nutsand apples

Home made
Ginger-lemonade with Mint 

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Zitronenscheibe, Soda

Tante Rosi
Ramazotti Rosato, Prosecco, Lime, Soda

Pink Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco and Blood orange juice

Campari Spritz 
Campari & Prosecco 

Despite the great care taken in the production our dishes could contain traces of other substances used in the kitchen in addition to the ingredients described here. All prices include VAT and service charge.
A cereals containing gluten B crustaceans C eggs D fish E peanuts F soybeans G lactose H nuts L celery M mustard N sesame seeds O sulphites P lupin R mollusks

14.50

Fresh Bread
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